
MATRIMONIO
Estilo tradicional 2024



ELEGANCIA

Un formato elegante donde 
tus invitados podrán disfrutar 
de una linda puesta en escena.
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MAGNÍFICA 
VISTA

Y disfrutar también de una 
increíble vista en Santiago.
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DECORATIVOS

Podrás elegir entre una amplia 
gama y elementos decorativos.



Para que todo
luzca impecable 
y como a ti 
te gusta.

Combinaciones 
personalizadas 
según tus gustos 
y preferencias. 

(Según disponibilidad 
del proveedor)







FLORALES

Decoración y arreglos 
florales según tu estilo.



Ofrecemos una
variada selección 
de cócteles fríos
y calientes para 
dar inicio a este 
gran evento.



CÓCTEL
◦ 10 bocados a elección p/p

Cóctel frío
▪ Ceviche mixto de salmón y camarón con leche de 

tigre al estilo peruano decorado con chips                         
de plátano.

▪ Tártaro de atún con puré de palta e hilo de papa 
camote.

▪ Mini causa de remolacha y centolla con salsa 
acevichada.

▪ Camarón ecuatoriano en salsa de aguachiles                  
y lactonesa de cilantro.

▪ Tostada de queso brie, prosciutto y cebolla 
caramelizada con gel de vino.

▪ Ostras frescas bañadas en vinagreta de maracuyá.

▪ Carpaccio de res con dressing de mostaza, 
parmesano al natural y alcaparra frita.

▪ Tataki en crusta de pimienta con chutney de piña 
al merkén.

▪ Quínoa crocante con emulsión de tofu y albahaca

▪ Tofu apanado en sésamo con salsa miso y ceste 
de naranja.





CÓCTEL

Cóctel caliente
◦ 10 bocados a elección p/p

▪ Chupe de jaiba cremoso con costra de queso. 

▪ Camarón ecuatoriano apanado en mix de algas 
y papas con salsa de ají verde.

▪ Empanadas cóctel con pastelera de choclo                    
y locos al pil pil.

▪ Tortellini de cordero y arveja al romero. 

▪ Brocheta de res con prosciutto y parmesano 
con demi glace al syrah. 

▪ Ostión bardado con tocino ahumado                       
y salsa spicy.

▪ Quiche de espinaca y alcauciles. 

▪ Mini Cordón blue de pollo sobre mayonesa                 
de ajo confitado.

▪ Falafel de lentejas sobre humus al merkén. 

▪ Samosa de queso brie en maso filo con salsa             
de berries.



BEBESTIBLE
CÓCTEL
3 Aperitivos p/p

Opciones de Licores Premium 
con valor adicional.

▪ Pisco Sour

▪ Mojito tradicional y sabor del día

▪ Espumante Brut

▪ Ramazzotti Spritz

▪ Aperol Spritz

▪ Cervezas

Aperitivos

▪ Jugos y bebidas gaseosas

▪ Aguas saborizadas y purificadas

Otros



Luego pasamos
a la mesa, ¡.a seguir 
disfrutando!



CENA
Elegir 1 alternativa de entrada

Entrada
▪ Atún sellado en algas y especies con puré                 

de zapallo camote, espárragos y quínoa 
crocante.

▪ Magret de pato en mantequilla avellanada                      
a las finas hierbas, mousse de palmito, 
vegetales de estación y chimichurri.

▪ Perlas de porotos en clorofila, camarones 
ecuatorianos salteados, merkén, mayonesa 
de ajo negro con sepia en salsa acevichada, 
coronado con tentáculo de pulpo.

▪ Tártaro de salmón, espejo de maracuyá, gel 
de perejil y mousse de palta/wasabi.



CENA
Elegir 1 alternativa de plato principal

Fondo

Opciones Veganas / Vegetarianas

▪ Entrada: Carpaccio mixto de remolacha                  
y zapallo italiano con champiñón y vinagreta 
de maracuyá.

▪ Fondo: Canellones de zapallito relleno 
con puré de zapallo camote y vegetales,                    
en salsa de pimiento piquillo y crocante 
de papa camote

▪ Medallón de res ibérico con queso azul y 
espinaca, acompañado de lingote de quínoa 
crocante y salsa de vino al syrah. 

▪ Filete de res a las finas hierbas con masa 
philo crocante rellena de ragú de 
champiñones acompañados de vegetales 
del huerto y salsa al oporto.

▪ Dúo mar y tierra (filete de res y salmón 
crocante) acompañado de puré de zanahoria 
y castañas de cajú con demi glace.

▪ Filete al Syrah en cocción lenta servido con 
su salsa, acompañado de pastelera de 
choclo al merkén y ensalada chilena tibia.



Vinos (valor adicional)
▪ Selección vinos Reserva
▪ Selección vinos Gran Reserva
▪ Selección vinos Premium



Y para terminar con un 
gusto dulce, no puede faltar 
el  mesón de postres.





BUFFET 
DE POSTRES
 Incluye estación de café

▪ Selección de mini postres de la casa.

▪ Mini pastelería.

▪ Tortas

▪ Kuchen

▪ Shots

▪ Petit fours

▪ Entre otros



OTROS

Menú de Niños
▪ Entrada: mix de Empanadas de Queso                       

y napolitana

▪ Fondo: Milanesa de ave (Nuggets)                          
con papas fritas 

▪ Postre: Copa de Helado con toppings



Empieza la fiesta y te seguimos 
acompañando con bebestible 
y trasnoche toda la noche.

BAR 
ABIERTO
Durante toda la fiesta

▪ Caja piscolera para la mesa de amigos

▪ Gin Bombay Sapphire

▪ Ron Habana

▪ Vodka Absolut o Stolichnaya

▪ Alto del Carmen 35° y 40°

▪ Aperol y Ramazzotti Spritz

▪ Espumante Brut

▪ Cervezas

Licores

▪ Agua con y sin gas

▪ Jugos y bebidas gaseosas

Otros

Opciones de Licores Premium 
con valor adicional.



▪ Mini hamburguesas queso tocino

▪ Selección de fajitas y quesadillas

▪ Variedad de empanaditas

▪ Variedad de pizza

▪ Tapaditos mixtos

Calientes

TRASNOCHE
▪ Elegir 2 alternativas
▪ Incluye consomé de ave





¡Y lo dejes todo 
en la pista!

Para que disfrutes
de la música que 
más te gusta.



Contamos con un
excelente equipo
de garzones con 
gran experiencia.



Para que tu evento
sea inolvidable.  






